
 

 

JULBORD 2026 
 

JULBORDET INLEDS MED VÄLKOMSTDRINK I STENHALLEN 
Cremant de Limoux med saffransglögg och kanelstång 

eller Richard Juhlin alkoholfritt mousserande vin med alkoholfri saffransglögg och 
kanelstång 

 

BRÖDBORDET 
Fäboknäcke 
Julvört 
Danskt Rågbröd 
Cheddarost 
Juledamer 
Kryddost 
Brännvinsost 
Brie 
Stilton 
 

SILLBORDET 
Löksill 
Riddarhussill 
Matjessill 
Hackad rödlök 
Hackat ägg 
Senapssill 
Stekt inlagd strömming 
Currysill 
Dillpestoströmming 
Löjromsgravad 
strömming 
Gubbröra 
Kokt potatis 

  

FISKBORDET 
Kallrökt lax i bit 
Romsås 
Varmrökt makrill 
Varmrökt lax 
Rödbetsgravad lax 
Gravlaxsås 
Rökta laxfenor 
Ägghalva med skagen  
 

KALLSKURET 
Rökt älghjärta 
Griljerad julskinka 
Fårfiol 
Lantpaté 
Munsökorv 
Viltkorv 
Cumberlandsås 
Två sorters senap 
Rödbetssallad 
Grönkålssallad m 
granatäpple 
Cornichons 
Äppelmos 
 

 
 

SMÅVARMT 
Köttbullar 
Prinskorv  
Lammkorv  
Janzons frestelse 
Långbakad fläsksida 
Rödkål 
Julkorv 
Honungsglacerade 
rotfrukter  
Brysselkål m apelsinzest 
Omelett med 
svampstuvning 
Kokt potatis 
 

DESSERT 
Saffranspanka  
Rårörda bär 
Vispad grädde  
Apelsin & romrussin 
 

JULGODIS 
Ett dignande gottebord 
står uppdukat i 
Stenhallen



 

 

 

DESSUTOM ERBJUDER VI 

 

TOMTEFARS NUBBEBAR I LANTMARSKALKSSALEN 

Här finns det möjlighet att köpa diverse kylda snapsar 

 

KAFFEBUFFÉ I STENHALLEN  

Här finns möjlighet att köpa kaffe, thé samt diverse sorters avec  

 

 RIDDARHUSSALEN 

 Mellan julbordsserveringen och kaffebuffén finns det möjlighet för de gäster som 
önskar, att gå upp och titta i den historiska Riddarhussalen med alla adliga sköldar 

 

DATUM OCH PRISER 

Söndag 13/12 
 Lunch (12.00 & 12.30) & Middag (16.30 & 17.00) 1495:- 

Måndag- Tisdag 14/12-15/12 
Middag (17.30 & 18.00) 1495:- 
Onsdag- Torsdag 16/12-17/12 

Lunch (12.00 & 12.30) 1395:-  Middag (17.30 & 18.00)1495:- 
 

Barn under 12 år äter för 50% av priset 

 

Välkommen! 


